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LA GEMMA
CATL

LE PINTXOS
6%73’@%-74%

DALLE 16:00 ALLE 20:00

Carciofo impastellato fritto, maionese agli agrumi e Lardo di Colonnata

Fried battered artichoke, citrus mayonnaise and Lardo di Colonnata
*1,3

€13

Animella di cuore di vitello con aglio nero e spuma di pastinaca

Veal sweetbread with black garlic and parsnip foam
*7

€12

Hummus di ceci con olio all’erba cipollina e verdure di stagione crude (per 2 persone)

Chickpeas hummus, chives olive oil and fresh seasonal vegetables (for 2 people)
*9,11

€15

Pan tomate con Jamon Iberico de Bellota

Pan tomate with Jamon Iberico de Bellota
*1

€15

Ensaladilla

Spanish revisited tuna and hard boiled eggs salad
*3,4

€11

Gambero in pastella e fritta, pico de gallo

Fried battered prawn and pico de gallo
*1, 14

€22

[ ALLERGEN INFORMATION ]

Room service is subject to a 20% service fee
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LA GEMMA
CATE
IL MENU

DALLE 16:00 ALLE 20:00

ANTIPASTI - APPETIZERS

Carpaccio di carne salada dall’antica macelleria Menoni, rucolina di campo, scaglie di
parmigiano reggiano 36 mesi e aceto balsamico

Carpaccio of typical air-dried salted meat from the historical butcher shop Menoni, wild rocket, 36 months parmesan

and balsamic vinegar
*7
€28

Crema di piselli, gamberi rossi di Mazara del Vallo e stracciatella
Cream of peas, red prawns fromzlylazara del Vallo and stracciatella

€29

Prosciutto crudo Toscano dall’antica macelleria Menoni e burrata

Air cured Tuscan ham from the historical butcher shop Menoni and burrata cheese
*7

€25

Jamon iberico della famiglia Blazquez 100 g
Jamon Iberico from the Blazquez tamily 100 g

€30

PRIMI - FIRST COURSES

Linguine mono grano Felicetti, crema di asparagi e la nostra bottarga di ricciola fatta in casa
Linguine Felicetti, asparagus cream and homemade amberjack bottarga

*1,4,7

€28

Tagliatelle all’'uovo fatte in casa con ragu classico di manzo alla toscana

Homemade tagliatelle with traditional Tuscan beet ragu
*1,3,9

€27

Fusillone monograno Felicetti al pomodoro San Marzano

Fusillone Felicetti with San Marzano tomato
*1,9

€22

[ ALLERGEN INFORMATION ]

Room service is subject to a 20% service fee
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LA GEMMA
CATL

IL MENU

DALLE 16:00 ALLE 20:00

SECONDI - MAIN COURSES

Pluma iberica con pure di patate e salsa all’'uva

Iberian Pluma with mashed potatoes and grape sauce
*7

€35

Cuore di baccala, crema di finocchi, finocchi croccanti e fave fresce

Cod with fennel cream, crispy fennel and broad beans

*4,7

€30

Fish & chips con salsa senape e aneto

Fish & chips with mustard and dill sauce

*1,3,4,9,10

€28

INSALATE - SALADS

Caesar salad con parmigiano 36 mesi, sovra coscia di pollo ruspante e pane croccante

Caesar salad with 36 months parmesan, boneless free range chicken thigh and crispy bread
¥1,3,7

€25

Insalata caprese

Caprese salad with tomato and mozzarella
*7

€17

Insalatina verde
(Green salad

€15

[ ALLERGEN INFORMATION j

Room service is subject to a 20% service fee
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LA GEMMA
CATL

IL MENU

DALLE 16:00 ALLE 20:00

SANDWICHES AND BURGERS

Cheeseburger di Chianina con insalata, pomodoro, salsa barbecue, cheddar, bacon,
accompagnato da patatine fritte

Chianina Cheeseburger with salad, tomato, barbecue sauce, cheddar, bacon, French fries
¥1,3,7

€28

Club sandwich, pollo con uovo sodo, insalata, pomodoro, cheddar, maionese, bacon,
accompagnato da patatine fritte

Chicken club sandwich with boiled egg, lettucg,1t?())£11ato, cheddar, mayonnaise, bacon, french tries

€28

Club sandwich vegetariano con zucchine grigliate sott’olio, insalata, pomodoro, scamorza e

maionese accompagnato da patatine fritte

Vegetarian club sandwich with grilled zucchine in oil, lettuce, tomato, scamorza and mayonnaise, served with french fries
*1,3

€28

Schiacciata pomodoro e mozzarella

Tomato and mozzarella focaccia
*1,7

€17

Schiacciata al prosciutto crudo toscano

Air cured Tuscan ham focaccia
*1

€17

Toast prosciutto cotto e fontina

Italian style toast with ham and fontina cheese
*1,7

€15

[ ALLERGEN INFORMATION ]

Room service is subject to a 20% service fee
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LA GEMMA
CATL

IL MENU

DALLE 16:00 ALLE 20:00

DOLCI - DESSERTS

Tiramisu
*1, 3,7

€14

Selezione di sorbetti e gelati
Selection of sorbets & ice creams

€12

Mousse di yogurt e macedonia di frutta fresca

Yogurt mousse and fresh fruit salad
*7

€14

[ ALLERGEN INFORMATION j

Room service is subject to a 20% service fee



ALLERGEN INFORMATION

Elenco degliingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti nell’allegato del
Reg. UENn. 1169/2001 -“Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”:

Wewishtoinformourgueststhatinfoodsandbeveragespreparedandadministeredinthisrestaurant,
could contain ingredients or adjuvants considered allergens:

01 - Cereali contenenti glutine e prodotti derivati/Cereals containing gluten

02 - Crostacei e prodotti a base di crostacei / Crustaceans and products based on shellfish
03 - Uova e prodotti a base di uova / Eggs and egg products

04 - Pesce e prodotti a base di pesce / Fish and products based on fish

05 - Arachidi e prodotti a base di arachidi / Peanuts and peanut-based products

06 - Soia e prodotti a base di soia / Soy and soy-based products

07 - Latte e prodotti a base di latte / Milk and products made from milk

08 - Frutta a guscio e loro prodotti / Nuts and their products

09 - Sedano e prodotti a base di sedano / Celery and products based on celery

10 - Senape e prodotti a base di senape / Mustard and products containing mustard
11-Semidisesamo e prodottiabasedisesamo/Sesameseedsand productsbasedonsesame
12-Solfitiinconcentrazionisuperioria10mg/kg/Sulphitesatconcentrationsgreaterthan 10mg/kg
13 - Lupini e prodotti a base di lupini / Lupins and products based on lupins

14 - Molluschi e prodotti a base di molluschi / Molluscs and products based on shellfish





